PALOMA DE SACRAMENTO 2019

Single Vineyard - Vifias Leizaola

ZONA DE PRODUCCION
Vifiedo propio en Laguardia. Rioja Alavesa

ENSAMBLAJE FINAL
Viura 80% - Malvasia 10% - Garnacha Blanca 10%

ELABORACION

Vendimia en cajas de 12 kg con seleccién manual de racimo y posterior seleccion
por vibracién grano a grano. Descube a deposito el dia siguiente, desfangado, y
posterior trasiego a barricas de roble francés y acacia, y huevo de hormigén para
fermentacién. Batonajes semanales de las lias. Crianza de 4 meses antes del
embotellado.

UNA ANADA CON MUCHO FUTURO

Final de invierno seco, brotacion a principio de abril con unas heladas
localizadas. Tiempo fresco retrasando la salida y unas precipitaciones a finales
de abril muy favorables después de tres meses de sequia.

Tras un mes de mayo fresco y himedo, excelente para la naturaleza, el calor
llega a finales del mes con temperaturas estivales. La floracién comenz6 pronto
pero se alargo hasta el 25 de junio.

El mes de julio fue marcado por buenas secuencias entre lluvias y calor seco,
con noches frescas. El envero empez6 a principio de agosto bajo un clima
templado. Solo una tormenta al final del mes ha hecho unos dafios localizados
con granizo.

Vendimia del blanco ya el 9 de septiembre, 26 milimetros de lluvias el 15 de
septiembre que ha dado miedo para el estado sanitario, pero seguido de un clima
ventoso excelente. Vendimia de los tintos excepcionalmente repartidos entre el
23 de septiembre y el 4 de octubre, permitiendo entrar cada parcela en su
momento éptimo.

Los rendimientos fueron bajos, no siendo necesaria casi vendimia en verde.

Tanto el color como los aromas son excepcionales, la afiada se presenta
magnifica.

CATA 24 DE NoVIEMBRE DE 2020

COLOR
Amarillo paja palido con reflejos verdosos, limpio y brillante.

PALOMA
Sin mover la copa se aprecian aromas sutiles a melén, pera y melocotén blanco. DE SAC RAMENTO

Al mover la copa salen finos matices a flores blancas, ligeras notas de tostado RIOJA

elegante, hierbas aromaticas y un fondo mineral. DenominteRC gon Califends

RI ESA
Boca OJA ALAV

En el ataque se presenta cremoso, elegante con buen equilibrio y medio peso.
En el paso de boca se aprecian sabores a miel, melocoton blanco, matices
citricos y toques minerales. El retrogusto es medio largo y arménico.

Vifas Leizaola - Finca El Sacramentg
Crta. Elciego Pol. 9 - 01300 Laguardia - Alava
+ 34 945 04 69 04 - info@elsacramento.com - www.elsacramento.com




